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Powiat Drawski: Organizacja i przeprowadzenie szkolen w ramach projektu pn.: Budowa
zintegrowanego szkolnictwa zawodowego na terenie Strefy Centralnej, poprzez wzmocnienie
specjalizacji regionalnych na obszarze powiatu drawskiego” — szkolenia gastronomiczne dla

nauczycieli” — kurs kelnerski I stopnia

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspolfinansowanego ze Srodkow Unii Europejskiej
tak
Nazwa projektu lub programu
Budowa zintegrowanego szkolnictwa zawodowego na terenie Strefy Centralnej, poprzez
wzmocnienie specjalizacji regionalnych na obszarze powiatu drawskiego

Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamodéwien Publicznych:
nie

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA 1 ADRES:
Powiat Drawski, Krajowy numer identyfikacyjny 33092076500000, ul. Plac Elizy Orzeszkowe;j
3, 78-500 Drawsko Pomorskie, woj. zachodniopomorskie, panstwo Polska, tel. 943630780, e-
mail a.gagalska@powiatdrawski.pl, faks 943630788.
Adres strony internetowej (url): www.powiatdrawski.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Administracja samorzadowa

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
Organizacja i przeprowadzenie szkolen w ramach projektu pn.: Budowa zintegrowanego
szkolnictwa zawodowego na terenie Strefy Centralnej, poprzez wzmocnienie specjalizacji
regionalnych na obszarze powiatu drawskiego” — szkolenia gastronomiczne dla nauczycieli” —
kurs kelnerski II stopnia
Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
Inz.272.7.24.2017.AG
I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi
I1.3) Krotki opis przedmiotu zamowienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ushuge lub roboty
budowlane:
Przedmiotem niniejszej umowy jest organizacja i przeprowadzenie kursu/szkolenia kurs kelnerski
IT stopnia w ramach projektu pn.: ,,Budowa zintegrowanego szkolnictwa zawodowego na terenie
Strefy Centralnej, poprzez wzmocnienie specjalizacji regionalnych na obszarze powiatu
drawskiego” Zakres niniejszej umowy obejmuje Kurs kelnerski II stopnia Zagadnienia poruszane



w programie: Rola i zadania managera/kierownika Sali, Planowanie i organizowanie pracy,
kierowanie i kontrola personelu, Rekrutacja pracownikéw, delegowanie zadan, Motywacja
pracownikéw /nagrody i kary, Przygotowywanie i kontrola standardow pracy, Komunikacja z
personelem, trudne rozmowy 1 konflikty, Zabezpieczenie ilo§ciowe personelu, tworzenie grafikow
pracy, rozliczenia finansowe, Kontrolowanie kosztow oraz ksztattowanie sprzedazy, Profesjonalna
postawa kelnera (strdj, wyglad, zasady pracy restauracyjnej, zakazane postawy, itp.);Zasady
funkcjonowania restauracji, Przygotowanie stanowiska pracy — niezbednik kelnerski, Bielizna
stolowa oraz sktadanie serwetek, Narywanie do stotu pod rézne warianty menu, Obstuga Gos$ci
restauracyjnych indywidualnych ( powitanie, serwis, podzickowanie i pozegnanie); Techniki
kelnerskie, Rodzaje serwisu i ich zastosowanie (serwis: klasyczny /niemiecki, francuski,
angielski, rosyjski);Poprawna rozmowa z Go$ciem restauracyjnym, Psychologia sprzedazy,
zwigkszanie sprzedazy wsrdd kelnerow; Profesjonalna, kulturalna sprzedaz sugestywna
(zwigkszenie obrotéw restauracji i poziomu zadowolenia goscia, typologia gosci i metody
wspotpracy, up-selling, cross-selling, sugestywne opisywanie potraw, psychologia sprzedazy,
rozmowy z trudnym Gosciem, wysoki standard obstugi (wspieranie wizerunku firmy, Zasady
organizacji imprez zbiorowych ( imprezy zasiadane i stojace, charakterystyka i organizacja,
najwazniejsze elementy, dobor serwisu itp.), Przygotowywanie, organizacja i charakterystyka
bufetow ( bufet ciepty i zimny, bufet kawowy);Obstuga ROOM SERVICE (przyjmowanie
zamoéwienia, realizacja zamowienia, przygotowanie tacy 1 wozka do obstugi, zasady obstugi, itp.);
Kuchnie Swiata, poprawny serwis i konsumpcja potraw ; Typologia win statych, serwis win
statych 1 modyfikowanych, Miksologia, towaroznawstwo alkoholowe, Profesjonalny sprzet
barmanski, Profesjonalne przygotowywanie i dekoracja najpopularniejszych drinkdéw, Baristyka —
teoria kawy, Obstluga ekspresu ci$nieniowego; Poprawne przygotowywanie kaw klasycznych,
Dobor deserow do kaw i alkoholi

I1.4) Informacja o czesciach zamowienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 80000000-4

SEKCJA I1I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Zamowienie z wolnej reki

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Postepowanie / czg$¢ zostato uniewaznione

tak

Nalezy poda¢ podstawg i przyczyne uniewaznienia postepowania:

Dnia 3 wrzesnia 2018 roku do Zamawiajgcego wptyneta oferta Wykonawcy Event-bar Michat
Lozinski. W trakcie negocjacji Wykonawca zaproponowatl realizacje przedmiotu zamdwienia na
kwote 5 800,00 ztotych. Przedstawione przez Wykonawce warunki negocjowanej umowy nie
odpowiadaja mozliwosciom finansowym Zamawiajacego. Na realizacj¢ przedmiotu zamdwienia
Zamawiajacy przeznaczyt kwote 3 280,00 ztotych. Strony tym samym nie wynegocjowatly
wspolnego stanowiska w przedmiotowym zakresie. Na tym negocjacje zakonczono.

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna



Postepowanie prowadzone jest w trybie z wolnej reki na podstawie art. 61 ust.1 pkt 4 ustawy
Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamOwienia jest zgodne z przepisami.
Uzasadnienie faktyczne — w prowadzonych uprzednio postgpowaniu w trybie przetargu
nieograniczonego nie zostaly ztozone zadne oferty. Uzasadnienie prawne — art. 67 ust. 1 pkt 4
ustawy Pzp.



